
Российское вино с защищенным географическим указанием  
«Кубань. Таманский полуостров» полусухое красное «Аристов Спацио / 
Aristov Spazio» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Aristov Spazio — это концепция личного пространства как формы вкуса. Простран-
ства, где важна мера: в деталях, в настроении, в выборе. Серия выстроена вокруг 
идеи баланса — не доминировать, а дополнять; не перегружать, а структурировать. 
Spazio — это гармония, в которой у вина есть своя точная, выверенная роль.

Российское вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» полусухое красное 
Aristov Spazio это купаж Анчелотты, Мерло и Саперави с глубоким рубиново-гра-
натовым цветом. В аромате спелые тёмные ягоды, чернослив и деликатные паслё-
новые оттенки. Вкус объёмный, но собранный: сочная фруктовая линия удержи-
вает баланс, а бархатистые танины мягко выстраивают структуру, не перегружая 
форму. Полусухой стиль представляет вино гастрономичным и универсальным: 
оно органично сопровождает ужин, сохраняя пространство для вкуса, общения  
и настроения.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Мужчины и женщины от 30 лет, доход средний и 
выше среднего. Уверенные любители вина , уже 
пробовавшие разное. Семейные люди, ценят ве-
черний уют. Регулярно принимают гостей дома. 
Следят за здоровьем.

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Идеальное вино для ужина — каждый вечер. 
Пьётся легко, еду не перебивает. Для тех, кто 
пьёт вино не только по праздникам.

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Ужин вдвоём, с друзьями, партнером. Воскрес-
ный бранч, поход в гости, уютный вечер, рассла-
бление после работы

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING 

Medium



Доступный объем / Available volume:
0,75 L  /   1,249 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
ø 8,1 см  /  h 29,6 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 18

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages  
on a pallet (Euro): 72

Штрих код на единицу продукции /
Barcode on unit of production: 
4680644523477

Штрих код на групповую упаковку /
Barcode for group packaging: 
14680644523474

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский 
полуостров» полусухое красное «Аристов Спацио / Aristov Spazio» 
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Анчелотта Таманская, Мерло, Саперави

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с тремя ярусами 
проволоки, вертикальная формировка; металлическая с одним ярусом 
проволоки формировка АЗОС

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный и ручной

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Сентябрь, Октябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

99,82 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

12 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах не менее 21,0 г / 100 см³. Прово-
дят дробление, гребнеотделение каждого сорта отдельно. Полученную мезгу 
сульфитируют до 50 (свободная) и оправляют на брожение на чистых культурах 
дрожжей,  в емкостях из нержавеющей стали при температуре до 25°. Плавающую 
«шапку» мезги в емкостях систематически орошают, перекачивая нижнии слои 
сусла на поверхность «шапки» для лучшей экстракции красящих веществ  
из кожицы винограда. В ходе брожения осуществляется систематический кон-
троль за температурой и количеством сброженных сахаров. Остановку брожения 
проводят при содержании сахара 7—17 г/дм³, путем охлаждения до 0°. Последую-
щие операции по обработке и хранение проводят при пониженной температуре. 
По окончании спиртового брожения, проводят яблочно-молочное брожение. 
Полсле окончания ЯМБ, снимают виноматериал с осадка и проводят купажирова-
ние на основании утвержденного образца дегустационной комиссией.	

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки в дубе

СПИРТ 

ALCOHOL

11,0—13,0 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

7,0—17,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0—7,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

82,0 ккал 

ЦВЕТ

COLOUR

От красно-рубинового до темно-гранатового

АРОМАT

BOUQUET

Типичный, гармонично сочетающий черносливовые ноты и паслёновые оттенки

ВКУС

TASTE

Полный, гармоничный с приятной фруктовой свежестью в сочетании с 
бархатными танинами

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

14—16 °C
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